
Verpackung

FLASCHENFORM

Burgunder 0,75 Liter

2022

Kellermeisterauswahl
CHARDONNAY

QUALITÄTSWEIN |  TROCKEN

Fruchtiger und feiner Chardonnay-Typ. Exotische
Früchte, ein bisschen Hefenoten und ein klitzekleines
Bisschen Holzfass um schmeicheln die
Geruchsrezeptoren. Geschmeidig und strukturiert am
Gaumen mit guter Länge.

DETAILS

Weinanalyse

SÄURE

6,3 g/l

ALKOHOL

11,5 % vol

RESTSÜSSE

2,1 g/l



QUALITÄT

Qualitätswein

GESCHMACK

trocken

HERKUNFT

Franken

Weitere Informationen

TRINKTEMPERATUR

10-12°C

ALLERGENE HINWEISE

Wein enthält Sulfite

BESTELLNUMMER

7996628224$22

PRÄMIERUNG

Auszeichnungen

DIE FRÄNKISCHE WEINPRÄMIERUNG.

Die fränkische Weinprämierung wird vom Fränkischen Weinbauverband fortlaufend
durchgeführt. Alle fränkischen Winzer, Genossenschaften und Kellereien können sich
dem Wettbewerb stellen. Der Zweck der Prämierung ist die Förderung des
Leistungswettbewerbs und Sicherung der Qualität des Weines in Franken. Die
Beurteilung erfolgt durch eine neutrale Prüfungskommission. Ausgezeichnet werden
Weine und Schaumweine, welche die gültigen Kriterien erfüllen und zu der
geschützten Ursprungsbezeichnung Franken gehören. Die Auszeichnungen sind Gold,
Silber und Bronze.

Hinweis: Wir weisen Sie darauf hin, dass nicht alle Medaillen auf die Flaschen
geklebt werden. Wir bitten um Ihr Verständnis. 

REBSORTE

Chardonnay

Der Chardonnay ist eine der am weitesten verbreiteten Rebsorten der Welt. Der Weißwein hat seinen Ursprung in
Vorderasien und ist seit dem Jahr 1991 in Deutschland als Rebsorte zugelassen und erfreut sich auch in Franken
wachsender Beliebtheit. Der Chardonnay brilliert mit einer glasklaren Frische, Zitrus und Apfel-Aromen. Seine
Eleganz erhält der Weißwein durch seine gut eingebundene Säure und den weichen, schmelzigen Geschmack.

PRODUKTLINIE

Kellermeisterauswahl

Zwischen Tradition und Moderne – unsere neue „Kellermeister-Auswahl“Die neue Weinlinie Kellermeister-
Auswahl umfasst neun Weine, die im Bocksbeutel oder in der Burgunderflasche abgefüllt werden. Dabei sind
Weißer Burgunder, Grauer Burgunder, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Silvaner, Grüner Veltliner, zudem ein
Rosé, ein Spätburgunder und ein Cabernet Dorsa.Fränkisch-modern und wertig-klar spricht die Ausstattung
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Über die Winzergemeinschaft Franken eG, GWF

Weine, die bei allen Gelegenheiten ein Genuss sind – Ziel der Winzergemeinschaft Franken, GWF ist, dem Trend
bei Konsumenten nachzukommen. Unter dieser Prämisse will das Unternehmen weiterwachsen und dem Handel
dabei konstant Impulse geben. 1959 gegründet, gehört die GWF zu den sechs größten Winzergenossenschaften
Deutschlands. Mit rund 1.400 aktiven Mitgliedern und knapp 1.300 Hektar Reb-fläche im gesamten fränkischen
Weinland ist sie ein zuverlässiger Partner für den beliebten Frankenwein. Die Trauben der GWF-Winzer wachsen
in namhaften fränkischen Lagen – von Großostheim bis Zeil am Main und von Hammelburg bis kurz vor
Rothenburg ob der Tauber. Das Weinsortiment umfasst alle gängigen Rebsorten. Jede Weinregion, jede
Einzellage und jeder Winzer verleihen den Weinen ihre charakteristische Note.

genussbewusste Weinliebhaber an.Der große rote Buchstabe symbolisiert den ersten Buchstaben der Rebsorte,
darunter steht schlicht „Franken“. Als Pate jeder Rebsorte steht eine traditionelle bleistiftgezeichnete Figur. Den
Etikettenhintergrund ziert eine antike Landkarte. Und die Linie, die das Etikett umrandet, greift auf elegante
Weise die drei Spitzen des fränkischen Wappens auf.Weine mit bemerkenswerter Qualität - dafür steht unsere
Kellermeister-Auswahl.Nur aus hochwertigen Trauben bauen unsere erfahrenen Kellermeister diese Weine
aus.Qualität, die man schmeckt.


